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Propuesta
de valor

Somos una asociacion que se dedica a cultivary
comercializar grano de cacao organico para que
nuestros clientes accedan a un cacao de alta
calidad de origen amazdnico, exquisito, auténti-
co con atributos floreales, maderables y citricos
con bajos niveles de cadmio para fortalecer los
lazos familiares.

Los productos que
ofrecemos

Grano de cacao orgdnico
Barra de chocolate - Andaki

Numero
de asociados

EXCESO EN
AZUCARES

Nuestra marca

e Cada productor cuenta con bio fabrica para
la produccion de abonos orgdanicos.

e® Tenemos un sistema de trazabilidad y de
control interno.

e Contamos con certificacion organica, Sello
Jaguary acuerdos de conservacion y protec-
cién de la biodiversidad. .

® Andaki: barra de chocolate al 60% combina-
do con frutos amazonicos.

e Son 6 las mujeres que ocupan roles de
direccién en la organizacion.

HARAMA

Ubicacion

Galeria central municipio Belén de los Andaquies,
departamento de El Caquetd, Colombia.

°
Caqueta

Belén de los Andaquies,
Caqueta

Historia

Entre la cordillera oriental y el piedemonte andino
amazoénico se encuentra Belén de los Andaquies,
un municipio en el sur del Caquetd, Colombia. Alli,
nacio el 10 de agosto de 2014 un suefo colectivo:
la Asociacion de Productores Agroforestales
Alternativos de Belén de los Andaquies —
ASPROABELEN. Esta organizacion sin animo de
lucro surgié del trabajo comunitario y del
reconocimiento de las rutas agricolas de la regién,
dando forma a una propuesta innovadora que
hoy impulsa la transformacién social, ambiental y
econdmica de mas de 50 familias campesinas.

Desde el comienzo, nos hemos enfocado en un
referente de la produccién sostenible de cacao
organico. Gracias al convenio Cooperaciones
Municipales para el Clima - Corposolano, la
asociacioén dio sus primeros pasos en la
comercializacion internacional, exportando grano
de cacao a Alemania entre 2016 y 2022. Fue el
comienzo de un camino que consolidé su
proyeccion global.

Con el respaldo de aliados estratégicos y comerciales,
obtuvimos nuestra primer certificacion organica bajo
la norma UE. Este hito abri6 las puertas al
reconocimiento regional e internacional de su cacao,
producido bajo sistemas agroforestales que respetan
la biodiversidad y promueven la sostenibilidad.
Actualmente, contamos con certificacién orgénica lo
que garantiza la calidad y trazabilidad del grano,
reafirmando el compromiso de la organizacién con
las buenas practicas agricolas y el comercio justo.
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Familias que
cultivan vida
en paz

La esencia de ASPROABELEN esta en sus 54
familias asociadas, pequenas productoras que
encontraron en el cacao una alternativa digna
para generar ingresos, proteger el bosque y
construir un futuro en paz. A través de una
agricultura familiar inclusiva, la asociacion
promueve valores como el compromiso, la
honestidad, el respeto y el trabajo en equipo,
fomentando la conservacion del suelo, el cuidado
de las fuentes hidricas y la preservacién de la
fauna silvestre.

El cultivo de cacao, desarrollado bajo sistemas
agroforestales, se convierte en una herramienta
poderosa para enfrentar los efectos del cambio
climatico, restaurar dreas degradadas y sustituir
cultivos de uso ilicito. Asi, ASPROABELEN
contribuye a la construccidon de un modelo de
desarrollo sostenible en una regién
histéricamente golpeada por la deforestaciony la
pobreza rural.

Hoy, ASPROABELEN no solo produce uno de los
mejores cacaos organicos de Colombia: cultiva
esperanza, equidad y desarrollo sostenible para las
familias de Belén de los Andaquies y el sur del pais.
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