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;Qué es TrazApp? | . Mejorar el control de los™ = /e cer datos verificablesa Promouver un comercio
TrazApp es un sistema digital de procesos praductivos pradores.y reguladores w masjusto y eficiente
trazabilidad que documenta las diferentes
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Optimizar la gestidn de;!a-cqﬂéna- T

©) éamanta Jimenez /| WWEF-Perl

etapas de la cadena productiva y te ayuda a: ' Redudir etrotes enla diEENe AN "

_ Planta de Derivados
Almacenamiento central El cacao se transforma en licor, manteca o polvo

Produccion en la finca Cosecha Beneficio centralizado.
TrazApp ayuda a documentar informacion Seleccion de mazorcas maduras Fermentacion y secado de cacao. Se regjstran los parametros de
e pr i6 : i i6n Se almacena el cacao seco en sacosy se tostado, molienda y los resultados de las
sobre produccion, eorme: partido |de Mazorcagy extiaocion Fermentacion de granos de cacao en cajones realiza control de calidad con analisis fisicos " oruel yd lidad
de granos en baba. - ) S il » pruebas de calidad.
de madera, 5 0 6 dias, con un control riguroso y sensoriales.

A. Registro de variedades de cacao cultivadas
B. Ubicacion geografica, practicas agricolas e del {a‘tempgr"a.tura y hf 1 m{efc . Luetgolsel secd
. > bajo condiciones climaticas controladas. . o
insumos utilizados J Evita la contaminacion cruzada
con otros productos.

C. Certificaciones vigentes en caso tenerlas.

Transporte

Se verifica la inocuidad del
transporte, se documentan

Industria Exportacion las condiciones de
temperatura y humedad del

Transporte

Se verifica la inocuidad del
transporte, se documentan

Empaque y
distribucion

El producto se empaca _ :
para su conservacion, se Cacaoy sus El cacao es inspeccionado,
documenta la trazabilidad derivados llegan a certificado y preparado para su cacao. Se traslada de la zona l dici g
industrias envio a mercados de produccion hasta los as condiciones de
intermacionales puertos o fabricas. temperatura y humedad del
cacao. Se traslada de la
zona de produccion hasta

los puntos de
comercializacion dentro del
pais.

~decadaloteyse ; _
distribuye a mercados internacionales.
nacionales e

internacionales.

Comercializacion nacional

El cacao es inspeccionado y preparado para su
envio a los mercados nacionales.

Comercializacion internacional

El cacao peruano en sus distintos derivados y
presentaciones es vendido a consumidores
internacionales




Los consumidores y los mercados internacionales [{ytls RV V=T J0  A .':'_::_i
e desde la produccion en finca hasta la comercializacion. De esta 4%}

manera demandan JUEVOIRIENELEICNEEY v KEGLEER] el origen de los
pele[ileicelN las certificaciones de buenas practicas agricolas [Ele/solElFER

condiciones y pagos justos.

UEFZLI LN CY IR ERTETE (@ produccion, cosecha, fermentacion,
secado, almacenamiento y transporte del cacao [N C G M3

L R E e EW:Ye) para [os compradores.

Mas informacion: www.trazapp.org
trazapp@wwfperu.org
Escanea y conoce mas sobre TrazApp:
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