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Producción en la finca
TrazApp ayuda a documentar información 

sobre producción, como:
A. Registro de variedades de cacao cultivadas
B. Ubicación geográfica, prácticas agrícolas e      

insumos utilizados
C. Certificaciones vigentes en caso tenerlas.

Cosecha
Selección de mazorcas maduras, 
partido de mazorcas y extracción 

de granos en baba. 

Beneficio centralizado.
Fermentación y secado

Fermentación de granos de cacao en cajones 
de madera, 5 o 6 días, con un control riguroso 
de la temperatura y humedad. Luego se seca 

bajo condiciones climáticas controladas.

 Almacenamiento central
Se almacena el cacao seco en sacos y se 
realiza control de calidad con análisis físicos 
y sensoriales.

 Transporte
Se verifica la inocuidad del 
transporte, se documentan 

las condiciones de 
temperatura y humedad del 

cacao. Se traslada de la 
zona de producción hasta 

los puntos de 
comercialización dentro del 

país.

 Transporte 
Se verifica la inocuidad del 
transporte, se documentan 

las condiciones de 
temperatura y humedad del 
cacao. Se traslada de la zona 

de producción hasta los 
puertos o fábricas.

Planta de Derivados
El cacao se transforma en licor, manteca o polvo 

de cacao. Se registran los parámetros de 
tostado, molienda y los resultados de las 

pruebas de calidad.

Evita la contaminación cruzada 
con otros productos.

La trazabilidad garantiza  
origen y calidad.

 Industria
Cacao y sus 

derivados llegan a 
industrias 

internacionales.

Empaque y 
distribución

El producto se empaca 
para su conservación, se 

documenta la trazabilidad 
de cada lote y se 

distribuye a mercados 
nacionales e 

internacionales.

  El cacao es inspeccionado y preparado para su 
envío a los mercados nacionales.

Comercialización nacional
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 El cacao peruano en sus distintos derivados y 
presentaciones es vendido a consumidores 

internacionales

Comercialización internacional
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 Exportación
El cacao es inspeccionado, 

certificado y preparado para su 
envío a mercados 

internacionales

Mejorar el control de los
procesos productivos

Reducir errores en la documentación 

Ofrecer datos verificables a
compradores y reguladores

Optimizar la gestión de la cadena
de suministro

Promover un comercio
más justo y eficiente

¿Qué es TrazApp?
TrazApp es un sistema digital de 

trazabilidad que documenta las diferentes 
etapas de la cadena productiva y te ayuda a:
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TRAZAPP:
DE LA FINCA A LAS MANOS 

DE TUS COMPRADORES

Los consumidores y los mercados internacionales demandan conocer los 
procesos  desde la producción en finca hasta la comercialización. De esta 
manera demandan mayor transparencia y verifican el origen de los 
productos, las certificaciones de buenas prácticas agrícolas ,adecuadas 
condiciones y pagos justos.

TrazApp permite documentar   la producción, cosecha, fermentación, 
secado, almacenamiento y transporte del cacao  de manera electrónica y 
de fácil acceso  para los compradores.

Más información: www.trazapp.org 
trazapp@wwfperu.org

Escanea y conoce más sobre TrazApp:

Y para cumplir con las exigencias de los mercados internacionales 
a fin de garantizar la no contribución a la emisión de gases de 
efecto invernadero    a partir de la deforestación y degradación de 
los bosques.
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mayor transparencia
las certificaciones de buenas prácticas agrícolas

TrazApp permite documentar

mercados internacionales

efecto invernadero
garantizar la no contribución a la emisión de gases de

de fácil acceso
de manera electrónica y

verifican


