
1 2 3 4

5678

10

9

Producción en la finca
Se cultivan y cuidan los cafetales, 

El manejo adecuado asegura 
granos de calidad.

Cosecha
Se recolectan las cerezas 

maduras de café. La selección 
manual mejora la calidad de la 

recolecta.

Procesamiento Post-cosecha: para café 
lavado en finca

Se despulpa y fermenta el café para remover el 
mucílago que rodea el grano. Luego, los granos 

se secan al sol en patios o en secadores 
mecánicos y se transportan en sacos hacia 

plantas de procesamiento.

 Almacenamiento central
El café en pergamino es almacenado en 

centros de acopio. Se mantiene en 
condiciones óptimas de temperatura y 

humedad para preservar su calidad.

 Transporte 
El grano verde es 

transladado desde las 
plantas de trillado o 

almacenamiento hacia 
tostadores locales.

 Transporte 
El grano verde es transladado 
desde las plantas de trillado o 

almacenamiento hacia los 
puertos de exportación.

Planta de trillado
En el proceso de trillado al 
grano se le retira la cáscara 
y se obtiene el grano verde. 

Este se clasifica según 
tamaño, peso y defectos.

Así se asegura la calidad 
antes de su 

comercialización o 
exportación.

 Tostado
El grano verde es sometido al proceso de 

tostado. Se definen perfiles de tostado 
según el mercado y el tipo de café que se 

desea obtener.

 En este momento es donde adquiere su 
aroma y sabor característico.

Empaque y 
distribución

 El café tostado es 
empacado en bolsas con 
válvulas de oxígeno para 

su conservación. Se 
distribuye molido o en 

grano. 

 El café tostado es empacado en bolsas con 
válvulas de oxígeno para su conservación.         

Se distribuye molido o en grano. 

 El grano verde es sometido al proceso de tostado. 
Se definen perfiles de tostado según el mercado y 

el tipo de café que se desea obtener.

Empaque y distribución Comercialización nacional
El café llega al consumidor final por 

medio de cafeterías, 
supermercados, etc.

 Comercialización 
internacional

El café peruano llega a 
consumidores internacionales 

por medio de cafeterías, 
supermercados, etc.  Tostado
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 Exportación
El grano verde es inspeccionado, 
certificado y preparado para su 

envío a mercados 
internacionales.

Cumplir con trazabilidad y 
estándares fitosanitarios es 

indispensable.

Reducir errores en la documentación 

Ofrecer datos verificables a
compradores y reguladores

Optimizar la gestión de la cadena
de suministro

Promover un comercio
más justo y eficiente

¿Qué es TrazApp?
TrazApp es un sistema digital de 

trazabilidad que documenta las diferentes 
etapas de la cadena productiva y te ayuda a:

Mejorar el control de los
procesos productivos
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TRAZAPP:
DE LA FINCA A LAS MANOS 

DE TUS COMPRADORES

Los consumidores y los mercados internacionales demandan conocer los 
procesos  desde la producción en finca hasta la comercialización. De esta 
manera demandan mayor transparencia y verifican el origen de los 
productos, las certificaciones de buenas prácticas agrícolas ,adecuadas 
condiciones y pagos justos.

mayor transparencia
las certificaciones de buenas prácticas agrícolas

verifican

TrazApp permite documentar la  producción, cosecha, fermentación, 
secado, almacenamiento y transporte del café    de manera 
electrónica y de fácil acceso      para los compradores.

Más información: www.trazapp.org 
trazapp@wwfperu.org

Escanea y conoce más sobre TrazApp:

TrazApp permite documentar

electrónica y de fácil acceso
de manera 

Y para cumplir con las exigencias de los mercados internacionales 
a fin de garantizar la no contribución a la emisión de gases de 
efecto invernadero    a partir de la deforestación y degradación de 
los bosques.

mercados internacionales

efecto invernadero
garantizar la no contribución a la emisión de gases de


