;Qué es TrazApp?

TrazApp es un sistema digital de
trazabilidad que documenta las diferentes
etapas de la cadena productiva y te ayuda a:

Produccidn en la finca

Se cultivan y cuidan los cafetales,
El manejo adecuado asegura
granos de calidad.

Empaque y
distribucion
El café tostado es
empacado en bolsas con
valvulas de oxigeno para
su conservacion. Se

distribuye molido o en
grano.

tostado. Se definen

Comercializacion
internacional

supermercados, etc.

El café peruano llegaa
consumidores internacionales
por medio de cafeterias,

%

@ Reducir errores en |a documentacin

Se recolectan las cerezas
maduras de café. La seleccion
manual mejora la calidad de la

recolecta.

El grano verde es sometido al proceso de

perfiles de tostado

segun el mercado y el tipo de café que se
desea obtener.

En este momento es donde adquiere su
aromay sabor caracteristico.

‘ L
| Mejorar el controlde los
procesos productivos

Procesamiento Post-cosecha: para café

lavado en finca

Se despulpa y fermenta el café para remover el
mucilago que rodea el grano. Luego, los granos
se secan al sol en patios o en secadores
mecanicos y se transportan en sacos hacia
plantas de procesamiento.

Exportacion

El grano verde es inspeccionado,
certificado y preparado para su
envio a mercados
internacionales.

Cumplir con trazabilidad y

esténd‘are.s fitosanitarios es
indispensable.

=

Comercializacidn nacional Em
El café llega al consumidor final por

medio de cafeterias,
supermercados, etc.

El grano verde es transladado
desde las plantas de trillado o
almacenamiento hacia los
puertos de exportacion.

aque y distribucion

El café tostado es empacado en bolsas con
valvulas de oxigeno para su conservacion.
Se distribuye molido o en grano.

o
Promover un comercio
mas justo y eficiente

Ofrecer datos verificables a

compradores y requladores =

Optimizar la gestion de la cadena
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Almacenamiento central

El café en pergamino es almacenado en
centros de acopio. Se mantiene en
condiciones 6ptimas de temperatura y
humedad para preservar su calidad.

Planta de trillado

En el proceso de trillado al
grano se le retira la cascara
y se obtiene el grano verde.

Este se clasifica seglin
tamano, peso y defectos.

Asi se asegura la calidad
antes de su

comercializacion o
exportacion.

Transporte

Transporte

El grano verde es
transladado desde las
plantas de trillado o
almacenamiento hacia
tostadores locales.

El grano verde es sometido al proceso de tostado.
Se definen perfiles de tostado seglin el mercado y
el tipo de café que se desea obtener.




Los consumidores vy los mercados internacionales [N E RS Lot Al
desde la produccion en finca hasta la comercializacion. De esta
manera demandan uEVRIEGEHECHWEY v RNENeR] el origen de los
aeileied las certificaciones de buenas practicas agricolas [Ele/cISiEES
condiciones y pagos justos.

UEFLLI NI EY b ERIETE produccion, cosecha, fermentacion,

secado, almacenamiento y transporte del café [EINEWEE

EEIRTOITE R CY E W EW:Ys] para los compradores.

Y para cumplir con las exigencias de 0s (= e[yl =T gy ETole] Y 5
ERINeEN garantizar la no contribucion a la emision de gases de

a partir de la deforestacion y degradacion de
los bosques.
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Mas informacion: www.trazapp.org
trazapp@wwfperu.org
Escanea y conoce mas sobre TrazApp:

% " TRAZAPP:

DE LA FINCA A LAS MANUS

DE TUS fUMPRADURES




